
Um toque italiano!





Benvenuto

A Fabbrichetta é um espaço de cozinha tipicamente italiana com um toque es-

pecial da gastronomia portuguesa! Nasceu com o objetivo de oferecer ao amante da 

cozinha italiana de alta qualidade um conjunto de receitas extremamente saborosas, 

cujo processo de fabrico (totalmente manual) tem como referência uma mistura de 

técnicas e tradições italianas antigas e contemporâneas, com uma adaptação, sempre 

que necessário, ao paladar local! 

Os ingredientes são, na sua grande maioria, das mais variadas regiões italianas e a sua 

confeção combina as melhores práticas daquele país e do nosso, com a escolha dos 

seus melhores sabores.

www.fAbbrichettA.pt
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Antipasti

Couvert {por pessoa} X 
Pão, azeitonas, manteiga de alho, azeite virgem extra 

 

Antipasto de beringela 
Preparado de beringela, acompanha com tostas aromáticas

S Picante H Muito Picante X Número de Pessoas

D 

A tábua acompanha com doces da época, azeitonas e pão torrado. A composição da tábua pode variar consoante a época e disponibilidade.

PÃO DE ALHO {2 unidades} 

Simples 
Manteiga de alho 

Mozzarella 
Manteiga de alho, mozzarella fior di latte 

Mozzarella e peperoni 
Manteiga de alho, mozzarella fior di latte, peperoni S

TÁBUA DE ENCHIDOS E QUEIJOS XX 
ITALIANOS E PORTUGUESES 

Enchidos 
Presunto Parma {DOP} • Salame Peperoni 

Salame Milano | Napoli • Salpicão Caseiro 

Queijos 
Parmigiano Reggiano • Pecorino Romano 

Gorgonzola • Queijo da Serra

2,50   € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
4,90  €

 
 
 
 
3,90  € 
 
 
 
 
 
4,50  € 
 
 
 
 
 
5,20   € 

19,90 €



e3

Carpaccio 
Carpaccio de novilho, rúcula, parmigiano reggiano ralado, tomate cherry, 

azeitonas, azeite virgem extra, creme de vinagre balsâmico de Modena,  

tostas aromáticas

CROSTINI 

Crostini de peperoni 
Mozzarella fior di latte, peperoni {salame picante}, parmigiano reggiano,  

azeite de alho S 

Crostini de salmão 
Mozzarella fior di latte, molho pomodoro, rúcula, vinagre/creme balsâmico,  

azeite virgem extra, salmão fumado, tomate cherry, mozzarelline fresca,  

raspas de limão

BRUSCHETTA 

Bruschetta tomate cherry {2 unidades} 
Mozzarella, tomate cherry, azeite virgem extra, manjericão, orégãos 

Bruschetta funghi {2 unidades} 
Mozzarella, cogumelos salteados, orégãos, azeite de trufa 

Bruschetta de linguiça {2 unidades} 
Mozzarella, linguiça fresca/fumada, peperoni {salame picante},  

molho de francesinha S 

Mix Bruschetta {2 + 2 + 2 unidades} XXX 
Bruschetta tomate cherry + Bruschetta funghi + Bruschetta linguiça

 
 
 
 
4,90  € 
 
 
 
 
 
5,90  € 
 
 
 
 
 
5,90  € 
 
 
 
 
 
 
 
13,90 €

11,90  €

 
 
 
 
5,90  € 
 
 
 
 
 
 
 
7,90   €
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ARANCINI 

Arancini de bolonhesa {2 unidades} 
Croquetes de risotto de açafrão com recheio de bolonhesa {vitela},  

molho agridoce 

Arancini de salmão {2 unidades} 
Croquetes de risotto de salmão, maionese de alho 

Arancini de funghi {2 unidades} 
Croquetes de risotto de cogumelos salteados, azeite de trufa 

Mix Arancini {2 + 2 + 2 unidades} XXX 
Arancini de bolonhesa + Arancini de salmão + Arancini de funghi

Fusillis di mozzarella {4 unidades} 
Bastões de massa recheados com mozzarella fior di latte  

acompanhados com molho de maionese de alho {picante opcional} 

 

Burrata al pesto de manjericão 
Burrata, pesto caseiro, tomate confitado, parmigiano reggiano,  

azeite virgem extra, nozes, tostas aromáticas

D 

Os nossos croquetes de risotto são feitos no momento, pelo que a sua preparação pode ser um pouco mais demorada!  

{tempo médio de confeção: 15 › 20 minutos}

 
 
 
 
5,90  € 
 
 
 
 
 
 
 
6,90  € 
 
 
 
 
 
6,90  € 
 
 
 
 
 
14,90 €

5,90  € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
13,90 €
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Insalata

Pasta

Siciliana 
Rúcula, tomate cherry, anchovas, azeitonas, cogumelos Paris,  

azeite virgem extra 

Caprese 
Mozzarella fior di latte, tomate cherry, manjericão,  

azeite virgem extra, orégãos

Bolognese 
Spaghetti, ragu de vitela, tomate cherry, parmigiano reggiano 

Carbonara tradicional 
Spaghetti, barriga de porco, gema de ovo, parmigiano reggiano,  

pimenta preta 

Carbonara 
Spaghetti, barriga de porco, natas, parmigiano reggiano, pimenta preta 

Pesto 
Penne com pesto caseiro, frutos secos, manjericão, tomate cherry 

Pasta alla forma 
Spaghetti apurado numa forma de grana padano, presunto Parma,  

molho de natas com cogumelos funghi porcini, azeite de trufa 

Funghi porcini 
Penne, natas, cogumelos funghi porcini, azeite de trufa

D 

As nossas saladas são servidas já temperadas pelo chef. Se pretender temperar a sua salada, informe-nos por favor.

5,90  € 
 
 
 
 
 
 
 
6,90  €

12,90 € 
 
 
 
 
 
14,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
14,90 € 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
19,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
15,90 €
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Pasta artesanal fresca

Puttanesca 
Linguine, molho pomodoro, anchovas, alcaparras, azeitonas, tomate cherry 

Frutti di mare 
Linguine, frutos do mar {marisco}, tomate cherry, salsa 

Nero de camarão 
Linguine nero, camarão, tomate cherry, salsa 

Ravioli 
Espinafres, ricotta {com molho pomodoro}, pesto 

Sorrentino 
Mozzarella, tomate seco {com molho fiorentina} 

Lasanha tradicional

Risotto

Funghi porcini 
Parmigiano reggiano, cogumelos {Paris, funghi porcini}, azeite de trufa 

Frutti di mare 
Parmigiano reggiano, tomate cherry, frutos do mar, salsa 

Camarão 
Parmigiano reggiano, camarão, tomate cherry 

Caprese 
Parmigiano reggiano, tomate cherry, burrata, manjericão 

Limão com presunto Parma 
Parmigiano reggiano, limão, presunto Parma, salsa 

Salmão com amêndoas 
Parmigiano reggiano, salmão, tomate cherry, salsa, amêndoas laminadas

15,90 € 
 
 
 
 
 
17,90 € 
 
 
 
 
 
17,90 € 
 
 
 
 
 
16,90 € 
 
 
 
 
 
16,90 € 
 
 
 
 
 
17,90 €

16,90 € 
 
 
 
 
 
17,90 € 
 
 
 
 
 
17,90 € 
 
 
 
 
 
15,90 € 
 
 
 
 
 
15,90 € 
 
 
 
 
 
18,90 €
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Carne • Peixe

Ossobuco 
Chambão de vitela estufado,  

acompanha com risotto de açafrão 

Filet mignon 
Carne de lombo grelhada, molho de mostarda,  

acompanha com risotto de parmigiano reggiano 

Tornedó de lombo 
Carne de lombo grelhada com crosta de parmigiano reggiano,  

demi glace com cogumelos, acompanha com risotto de gorgonzola 

Bife à Parmegiana 
Bife de alcatra panado, pomodoro, mozzarella fior di latte, orégãos,  

acompanha com legumes salteados 

Escalopes de novilho 
Escalopes de alcatra grelhados, molho de ervas finas,  

acompanha com risotto de açafrão 

Salmão grelhado 
Lombo de salmão grelhado, molho de alcaparras e cogumelos,  

acompanha com legumes salteados 

Arroz negro com polvo e camarão 
Arroz negro, polvo, camarão salteado, tomate cherry

D 

Todos os pratos de carne/peixe podem ser acompanhados com Spaghetti Alfredo {como alternativa}.

Outras iguarias

Beringela à Parmegiana 
Beringela, molho pomodoro, mozzarella, parmigiano reggiano 

Gnocchi 
Tiras de lombo, demi glace, molho de gorgonzola, salsa

18,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
18,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
19,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
16,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
16,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
18,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
19,90 €

14,90 € 
 
 
 
 
 
15,90 €
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Pizzas

PIZZA CON CARNE 

Prosciutto 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, fiambre 

Prosciutto arrosto speciale e funghi 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, mix de cogumelos,  

fiambre italiano especial 

Prosciutto crudo e rucola 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, rúcula, presunto Parma,  

tomate cherry, mozzarelline fresca, parmigiano reggiano lascado 

Peperoni  
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, peperoni italiano,  

parmigiano reggiano, manjericão fresco H 

Diavola 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, chourição H 

Bolognese 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, ragu de vitela, parmigiano reggiano 

Carbonara 
Base de natas, mozzarella fior di latte, cogumelos Paris, bacon, cebola, ovo 

Capricciosa 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, cogumelos Paris, fiambre,  

azeitonas, ovo, azeite de alho {virgem extra} 

Julio Cesar 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, frango, rúcula, croutons,  

bacon, molho César 

4 Stagioni 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, azeitonas, alcaparras,  

tomate seco, peperoni, fiambre S 

Classico Calzone Ç 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, cogumelos Paris, fiambre,  

azeitonas, gema de ovo, azeite de alho

T 
X Ø 28cm

S Picante H Muito Picante X Número de Pessoas

 
 
 
 
12,90 € 
 
 
 
 
 
16,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
16,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
14,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
16,90 €
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PIZZA DI MARE 

Ananas e gamberetti 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, bacon, ananás, camarão salteado 

Puttanesca 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, alcaparras, anchovas, azeitonas 

Tonno 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, atum, cebola branca, azeitonas 

Salmone 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, cebola roxa, queijo Philadelphia, 

rúcula, salmão fumado, raspas de limão

T 
X Ø 28cmPIZZA CON VERDURE E FORMAGGIO 

Margherita Rainha 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, parmigiano reggiano, manjericão 

4 Formaggi 
Natas, mozzarella fior di latte, pecorino romano, gorgonzola, scarmoza 

Funghi 
Base especial de natas negra, mozzarella fior di latte, cogumelos Paris,  

Portobello, setas, shimeji, queijo scarmoza, azeite trufado 

Burrata al pesto 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, cogumelos com molho de  

redução de soja, rúcula, tomate cherry, burrata, molho pesto caseiro, nozes 

Pesto 
Mozzarella fior di latte, fio de natas, tomate cherry, pesto caseiro, manjericão 

Vegetariana 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, cogumelos Paris, pimentos, 

beringela grelhada, cebola roxa, brócolos, azeitonas, parmigiano reggiano,  

azeite de alho {virgem extra} 

Spinaci e ricotta Calzone Ç 
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, espinafres, queijo ricotta,  

cogumelos shimeji

T 
X Ø 28cm 

 
 
 
16,90 € 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
16,90 €

 
 
 
 
13,90 € 
 
 
 
 
 
14,90 € 
 
 
 
 
 
16,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
18,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
14,90 € 
 
 
 
 
 
14,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
16,90 €
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Pizzas

INGREDIENTES EXTRA 
 

GRUPO 1 

Extra Mozzarella • Extra Molho de Tomate • Fiambre • Bacon 

Manjericão • Cogumelos Paris • Cebola Branca • Beringela 

Brócolos • Rúcula • Mix de Pimentos • Espinafres • Tomate Cherry 

Malagueta Vermelha • Ananás • Azeitonas • Ovo • Azeite de Trufa 

 

GRUPO 2 

Queijo Philadelphia • Queijo Mozzarelline • Peperoni 

Azeite de Alho • Anchovas • Chourição Picante • Molho Pesto Caseiro 

 

GRUPO 3 

Parmigiano Reggiano • Presunto Parma • Camarão • Salmão Fumado 

Carne Bolonhesa • Tomate Seco • Atum • Fiambre Arrosto 

Pecorino Romano • Frango

D 

O cliente pode acrescentar no máximo 2 INGREDIENTES EXTRA nas nossas pizzas.

D 

Parte dos nossos produtos são finalizados com orégãos em folha. O cliente pode pedir a sua exclusão.

Per bambini

Spaghetti bolonhesa 

Filetes de pescada à Parmegiana com spaghetti

 
 
 
 
 
1,90   € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2,90  € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3,40  €

9,90  € 
 
 
 
9,90  €
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D 

Preço em euros | IVA incluído à taxa legal em vigor.

Sobremesas

Semifreddo al torroncino 

Tiramisù 

Tarte de limão com merengue 

Cheesecake FRUTOS SILVESTRES | MARACUJÁ 

Petit gâteau de chocolate C/ BOLA DE GELADO ARTESANAL 

Gelado artesanal 1 BOLA 
{baunilha | chocolate | morango | framboesa | manga | lima | coco | menta & chocolate} 

Fusillis de chocolate 

Pizza de Nutella

A Fabbrichetta oferece-lhe ainda as melhores e deliciosas sobremesas italianas. 

Todas elas confecionadas por um pasteleiro profissional e de forma artesanal. 

Poderá, assim, elevar os seus sentidos a um nível superior, enquanto temos o prazer 

da sua companhia em nossa casa!

6,50  € 
 
 
 
6,50  € 
 
 
 
4,90  € 
 
 
 
4,90  € 
 
 
 
6,50  € 
 
 
 
2,90  € 
 
 
 
 
 
4,90  € 
 
 
 
12,50 €



fAbbrichettA 

© 2023 Fabbrichetta. Todos os Direitos Reservados.





Volte sempre!


